Brochettes de crevettes sur curry vert aux bananes

Ingrédients: pour 4 personnes

1 Morceau de gingembre frais

24 Grosses crevettes (décortiquées, env. 500gr)
3 Bananes Plantains (env. 800gr, non épluchées)
0.5 cc Curcuma en poudre

0.5 cc Sel

4 Feuilles de Limettier kaffir

4 cs Lait de coco en poudre

3dl Eau bouillante

1 Echalote

35¢cs Huile d’arachide

2 cs Pate de curry vert

1cs Sauce de poisson

1cc Sucre de canne brut

8 Brochettes en bois (25 cm)
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